
BUFFET DU TEMPS DES FÊTESL E

S e r v i c e  à  t a b l e
ASSIETTE DE CHARCUTERIES

OU
ASSIETTE DE SAUMON FUMÉ

S e r v i c e  b u f f e t
POTAGE DE LÉGUMES

SOUPE AUX POIS

B a r  à  s a l a d e s
SALADE DE CREVETTES

SALADE JARDINIÈRE
SALADE DE PÂTES
SALADE GRECQUE

SALADE DE CÉLERI ,  CAROTTES ET CANNEBERGES SÉCHÉES
SALADE DE TOMATES

C o u p e  d e  v i a n d e  -  * 3  c h o i x *
JAMBON À L ’ÉRABLE

CÔTE DE BOEUF
GIGOT D’AGNEAU

DINDE ET SES CONDIMENTS
SAUMON EN CROÛTE

B u f f e t  d î n e r
BOEUF BOURGUIGNON

MIJOTÉ DE MORUE ET SAUMON
RAGOÛT DE BOULETTES

TOURTIÈRE MAISON
PURÉE DE POMMES DE TERRE

LÉGUMES
RIZ

FROMAGE À RACLETTE

T a b l e  à  f r o m a g e s

T a b l e  à  d e s s e r t s
SALADE DE FRUITS

POUDING CHÔMEUR À L ’ÉRABLE
TARTELETTES AU SUCRE

CRÈME BRÛLÉE À L ’ÉRABLE
BÛCHE DE NOËL

T e m p s  d e s  f ê t e s  2 0 2 6

T a x e s  e t  f r a i s  d e  s e r v i c e  e n  s u s

A D U LT E  -  7 6 $  |  E N F A N T  ( 5  À  1 2  A N S )  -  3 5 $

LOCATION DE
SALLE PRIVÉE
LOCATION DE
SALLE PRIVÉE

La Grange
À  p a r t i r  d e  3 0  p e r s o n n e s

La Marina 
À  p a r t i r  d e  4 5  p e r s o n n e s  

Le Foyer
(Cabane Handfield)

À  p a r t i r  d e  6 0  p e r s o n n e s  


