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BRUNCH DE NOËL
ET DU

JOUR DE L’AN
25 DÉCEMBRE 2026 ET 1  JANVIER 2027ER

T a x e s  e t  f r a i s  d e  s e r v i c e  e n  s u s
M e n u  s u j e t  à  c h a n g e m e n t  s a n s  p r é a v i s

S o u p e sS o u p e sS o u p e s
Velouté de tomates

Crème d ’o ignons caramél isés

B a r  à  s a l a d e sB a r  à  s a l a d e sB a r  à  s a l a d e s
Salade de crevettes

Salade de pâtes
Salade grecque

Salade de tomates
Salade verte  et  crudités

B u f f e t  c h a u dB u f f e t  c h a u dB u f f e t  c h a u d
Boeuf  bourguignon

Navar in  d ’agneau
Ragoût  de boulettes

Dinde,  sauce marron et  canneberges
Mi joté  de pangasius  et  saumon

Purée de pommes de terre
Légumes

Riz

S t a t i o n  d e  c o u p e  d e  v i a n d e  e t  f r o m a g e  r a c l e t t eS t a t i o n  d e  c o u p e  d e  v i a n d e  e t  f r o m a g e  r a c l e t t eS t a t i o n  d e  c o u p e  d e  v i a n d e  e t  f r o m a g e  r a c l e t t e
Jambon à  l ’érable

Rôt i  de boeuf
Gigot  d ’agneau

Fromage à  rac lette  sur  croutons maison

B u f f e t  f r o i dB u f f e t  f r o i dB u f f e t  f r o i d
Charcuter ies  f ines

Saumon fumé
Fromages

T a b l e  à  d e s s e r t sT a b l e  à  d e s s e r t sT a b l e  à  d e s s e r t s
Fontaine de chocolat

Fruits  f ra is
Bûche de Noël

Gâteau aux f ru its
Stat ion de crêpes et  garnitures

Assort iments  de desserts  du chef

M i m o s a  M o n t é r é g i e nM i m o s a  M o n t é r é g i e nM i m o s a  M o n t é r é g i e n
Accuei l  avec le

Mousseux Domaine De Lavoie  et  jus  de pomme du Verger

B u f f e t  d é j e u n e rB u f f e t  d é j e u n e rB u f f e t  d é j e u n e r
Fèves à  l ’ancienne

Saucisses  au porc  et  boeuf
Bacon

Oeufs  bénédict ine
Oeufs  broui l lés

Pommes de terres  r issolées
Tourt ière  maison


