MENU DEGUSTATION POUR DEUX

Un menu pensé pour le plaisir de partager chaque bouchée

Disponible aux dates suivantes :
e 5,6, 7 février 2026
e 12 février 2026
e 19, 20, 21 février 2026
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RENDEZ-VOUS MARIN

Saumon fumé, citron, capres et huile d'olive

Crevettes, sauce cocktail

COMPLICES DU TERROIR

Tourtiere Micheline, raclette d'Oka fondante, prosciutto et condiments

DOUCEUR EN DUO

Potage Crécy, parfumé au gingembre

Potage Parmentier

LE CCEUR DU MENU

Pétoncles rétis, purée de petits pois et citron confit

Magret de canard poélé€, purée de panais, sauce érable et balsamique

DELICE A DEUX

Café gourmand et mignardises

L’expérience peut étre enrichie par un accord mets et vins + 28

70 $ par adulte
Taxes et frais de service en sus
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