LE BRUNCH
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10HOO A 13HOO - ADULTES : 40$ - ENFANTS (4 A 12 ANS): 208 - PLUS TAXES ET SERVICE

FROID CHAUD

Panier du boulanger Potage du dimanche & soupe aux pois
Crudités, trempettes & marinades maison (Eufs bénédictines, oeufs brouillés forestiére
Salade verte & vinaigrette maison, Pain doré, bacon, saucisses maison

Plateau de tomates & vinaigrette au basilic
Bar a gaufres, garnitures et fruits frais
Variété de salades composées
Crépes au sirop d’érable
Viandes froides & charcuteries: dinde, salami, jambon
Cote de beeuf, jambon a I’érable, gigot d’agneau
Saumon fumé & crevettes de Matane, saumon poché
plats cuisinés du terroir , poisson en sauce
terrines, cretons, paté de campagne

) ) ) Tourtiere, féves au lard & oreilles de crisse
Plateau de fromages canadiens & importés

Légumes du marché, pommes de terre, riz

LEs DELICES 2Y PATISSIER

Tartelettes et biscuits assortis, verrines, gateau au fruits frais, carrés aux dattes .~
pouding du bucheron au chocolat, salade de fruits frais & sauce érable, café ’

LECOCKTAILRE Kir Montérégien

9 : mousseux, jus frais et garnitures ,
L AU BE RG E au gré des saisons.




